HerzbergstraBe 79, 10365 Berlin, Telefon: [0 30] 54 70 30 72

Catexing

Speiseplan fur das Personalrestaurant vom 15.04. — 21 .04.2019%
Berlin-Kantine

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

(Speisesaal)

Pouladenbrust an

(Speisesaal)

Sauerbraten an

(Speisesaal)

Riesenfrikadelle gefillt mit
Schafskase, Oliven an

(Speisesaal)

Schweineschnitzel im
Kokosmantel an

(Speisesaal)

1. Gericht . a ! .
' ;fefferrahm ;otv(\:/elz_lnjus Basilikum-Tomatensauce |Limettensauce Ka rfre Itag
9 9 al,g,c al,g.c
gebratenes Schnitzel mit Gebratgnes . . Gelbe* Hahnchenbrust
) ) Schweinekotelett mit Putengeschnetzeltes mit y
: gemischten Pilzen an . (Ananas, Lauch) Ingwer-
2. Gericht Rahmsauce Meerrettichkraut an Curry und Banane Currv-Sauce
alg.c Dijonsenfsauce alg alg y
R alg) :

Vegetarische
Kost

Chinesischer
Vegetarischer Feuertopf
(mu-Err, Mais,
Champignon, Lauch,

Spinat, Erdnusssauce)
ef

Sauerkraut-Tomaten-
Lauchquiche an Griiner

Sauce
alg

Tagliatelle mit Spargel und

Tomatensauce
al,g,c

Spaghetti mit Rihrei,
Krautersauce (Ei, Kase,

Tomatenmark)
al,g,c

Gebratene griine

SuR-saures Gemiuse mit

Buttererbsen, Zucchini-Tomatengemiuise,
.. . Bohnen, Ananas, ) ..
Gemiise Mohren . . Feines Erbsengemise
al Rotkohl Ratatouillegemuse
g alg
al,g alg
Butterspatzle, KartoffelkloR3e, Erbsenrisotto, Reis,

Beilagen Reis, Brihkartoffeln, Bratkartoffeln, Krauterkartoffeln,
Krauterkartoffeln Kartoffelpuree Schnittlauchkartoffeln Gebutterte Bandnudeln
al,.c,2 al,9,2 2 al,g,c,2

Dessert Dessertauswahl Dessertauswahl Dessertauswahl Dessertauswahl

An Wochenenden und Feiertagen ist der Speisesaal geschlossen. Die aufgefuhrten Gerichte erhalten Sie an diesen Tagen in der Cafeteria.
Fur kurzfristige Anderungen bitten wir um Verstandnis. Das Kiichenteam. Der Speiseplan ist unter www.berlin-kantine.de verfiigbar.

1)mit Farbstoff(en 2) mit Konservierungsstoff(en) 3) Antioxidationsmittel(en) 4) Geschmacksverstérker(n) 5) geschwefelt 6) geschwarzt 7) mit Phosphat 8) Milcheiweil} 9) koffeinhaltig
10) chininhaltig 11) StiBungsmitteln 12) enthalt eine Phenylalaninquelle (bei StiBungsmittel Aspartam 13) gewachst (wenn die die Oberflache von frischen Friichten entsprechend behandelt wurde)
a)glutenhaltiges Getreide,a1 Weizen,a2 Roggen,a3 Gerste,ad4Hafer odgE b)Krebstiere odgE c) Eier ofgE d) Fische odgE e) Erdniisse odgE f) Sojabohnen odgE g) Milch odgE (einschliel3lich Laktose)
h) Schalenfriichte und Nusse, h1 Mandeln,h2 Haselnusse, h3 Walnisse, h4 Cashewnlsse, h5 Pecanlsse, h6 Paraniisse, h7 Pistazien, h8 Macadamianulsse odgE i) Sellerie odgE j) Senf odgE
k) Sesamsamen odgE |) Schwefeldioxid oder Sulphite m) Lupinen odgE n) Weichtiere odgE (odgE = oder daraus gewonnene Erzeugnisse)
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